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Venerdi - Serata del Bollito

Sabato - Grande Abbuffata
Domenica - Serata di Mare

tipica Lombarda

pYinio, secondo, contorno
acqua, vino e caffe
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Menu di Pasqua

- Nervetti e Cipollotti in_Agrodolce - Gran Tagliere di Salumi

- Insalata di Pollo con Nocciole e Mele - Antipasto di mare completo
- Insalata di Farro - Carpaccio di Tonno Tk
- Tagkiere Salame d”Oca, Prosciutto - Carpaccio di Spada Affumicato P
d (?ca e Czcczoﬁ cf Oca' ' - Cocl{taz[' di Gamberi B Dorlre Tl
- Tris di Salami Figadei de la Duia - Gamberi Rucola e Grana i
lame Campagnolo S ta' SR
o4 D - Nervetti
- Risotto con le Rane - Tagliatelle Ragi di Cinghiale g @asqua[ma .
- Risotto alla Milanese (Luganiga o Ossobuco) - Gnocchetti verdi allo Zola -1 nsa&zta. di @O[l_b Nocciole e .Me[e
- Risotto ai Frutti di Mare - Paccheri all_ Amalfitana - Vova di Quag[m .a[ Cuore di Bue
- Risotto Bonarda e Fagioli - Scialatielli al cartoccio - Tagliere di salumi
- Risotto Mirtilli e Porcini - Spaghetti Cozze e Vongole - Tris di Sottoli
- Tagliatelle ai Funghi - Trippa
- Pasta e Fagioli - Zuppa di Cipolle
- Pasta e Cect
econdt
- Stinco al Forno - Quaglia al Forno ML
- Cotoletta alla Milanese di Vitello (tfame) - Entrecote al Pepe Verde Agnello al Forno con Patate
- Tagliata di carne Rucola e Grana - Fritto Misto Tristd di Cintd Senese eond erdure Saltat
- Ossobuchi - Fritto di Acquadelle e Rane ritto Misto della Lomellin
- Involtini di Verza - Griglhiata di Pesce .y
- Fegato di Vitello a piacere - Gamberoni a piacere Lo
- Rognoncino Trifolato - Baccala in Umido (capperi e Ofive Taggiasche)
- Stracotto d’Asino - Merluzzo Fritto

- Brasato con Polenta
- Cassoeula con Polenta

- Patate fritte - Verdure grigliate
- Insalata mista

COCOON

I pure yogurt probiotlic o
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A“§ ‘5 ‘ .e in Lombardia lo puoi gustare

VIGEVANO via S.Croce,10 solo in Chocoteca a Vigevano
tel.0381.88061 CIOCCOLATERIA . CAFFETTERIA . TEERIA . YOGURTERIA




